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Frihstickskarte @

Das Friihstiick servieren wir ab 9 Uhr bis spatestens 12 Uhr. ﬁ

Hesperidengarten

=\

Wir reichen dazu Brot der Backerei Ebner und Butter. Kultur - Café - Kurse - Gértnerei

Viola 6,90 €

(das kleine, feine Friihstiick)
Hausgemachte Marmelade, verschiedene Kasesorten, Salami, hausgemachter Aufstrich, ein
weiches Ei.

Bei der Auswahl der Zutaten verwenden wir grofde Sorgfalt. So verwenden wir z. B. Milch, Butter, Eier und
Joghurt ausschliefilich in Bioqualitat.

vegetario 890 €

(das vegetarische Friihstiick)

Hausgemachte Marmelade, Kriauterbutter, verschiedene Kisesorten, Frischkidseballchen mit
gerostetem Sesam, Spiegelei mit Rosmarin-Parmesan iiberkrustet, Joghurt mit Limonensaft, Honig
und frischen Friichten,

Unser Kase:

Unser Lieblingskase ,Pecorino fresco“ stammt von der Milch sardischer Schafe aus der toskanischen
Maremma. Wir haben den Schifer und seinen Betrieb vor ein paar Jahren selbst kennen gelernt. Der Kase
wird dort in kleinem Rahmen mit viel Handarbeit und noch mehr Erfahrung erzeugt. Sie kdnnen diesen
Kése auch fiir zuhause bei uns bekommen.

Fulminante 9,90 €

(das tippige, feine Friihstiick)

Marmelade, Krauterbutter, verschiedene Kisesorten, geraucherter Schinken vom Bentheimer
Schwein, Riihrei mit frischen Kriautern oder Speck, hausgemachte Gefliigelleberpaté und ein
kleines hausgemachtes Geback.

Uberall wo frische Krauter Verwendung finden, ernten wir diese natiirlich selbst in unserer Gartnerei.
Minze, Thymian, Rosmarin und so manches bunte Bliimchen kommen taufrisch auf Ihren Teller.

Majestoso 14,50 €

(das grofSe Friihstiick oder auch fiir Zwei)

Marmelade, Krauterbutter, verschiedene Kisesorten, gerducherter Schinken vom Bentheimer
Schwein, Salami, Joghurt mit Limonensaft, Honig und frischen Friichten, hausgemachte
Gefliigelleberpaté, hausgemachtes Gebiack und wahlweise 1 Glas frisch gepresster Orangensaft
oder Prosecco.



